'I'he Greek Restaurant

il es

Griechische & Mediterrane Kuche

Hier geniefen Sie in gemutlicher Atmosphdre griechische
Kostlichkeiten - gekonnt zubereitet und freundlich serviert.

Unsere vielseitige Karte wird taglich durch einige besondere
Tagesgerichte bereichert

Offnungszeiten
Mo. Ruhetag
Di. - Fr..ab 17:30 Uhr - 2230 Uhr
Sa. ab 1130 Uhr - 14:30 Uhr und 17:30 Uhr - 2230 Uhr
Sonn- & Feiertage:
Warme Kuche durchgehend ab 1130 Uhr - 2200 Uhr
Unsere Abendkarte wird regelmafig geandert.

E E Scannen Sie den

e, T QR Code ein, um
direkt auf die

Websi ]
El ey ebsite zu gelangen:

Freies Internet: Mylos! -—= mylosTi
Alle Preise inkl. der gesetzl. MwSt.
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416.

418.

Reife Xinomavro | raube in einer 5Fcz:'cﬂen
ischung mit Akzenten Von Merlot. Rubinrote
M g mit A
[Farbe mit Nuancen von mauve. Am (Gaumen
FEine einzigartige Dichte, die in [ inem fangcn
Nachgcschmack Fiihrt. Kompfcxc Aromcn von

Gctrocknctcn Tc)matcn, rotem

Fﬁ:rqcr und Bccr‘:n
F!asc.]‘uc 0.751_

24,50

DicgrﬁccHESCECn Rebsorten Ma!ago:;zr’a und Roditis

treffen auf C"laro’onnay. Dr'c Farbc istgofc{gcl’b mit

grijnf:’chcn Reflexen. Der ausgewogene, c‘:if.-:gc Mund
Ufngt ineinem fangcn Abgang aus.

Flascl-lc 0‘751_
2250

Die grfcchfschc Rebsorte
Xinomavro vereint sich harmonisch mit 53%:’1. Fin
ausgcgf:’chcncr Wein mit leuchtend rubinroter arbe.
[m Munc{ entfalten sich frische Aronu';n von
schwarzen Johanm’s- und Walc”}c:crcn, welche in
einem ausg:'cb:;gcn Finale sanft ausfch’ngcn.

[:!aschc 0,751_
22,50



Reinsorting (Rotweine)

Dic Vinifizicrung findet in kleinen Tanks statt und

®10. anschlieBend reift der Wein in franzésischen
Eichcnfésscm Fiir 12 Monatc. fn dieser Ffaschc

balanciert die tyPisc;‘ic Siure der Xinomavro
Jraube mit gut bearbeiteten | anninen und einem
c:xpfosfvcn Abga ng. Abgcncijﬂt mn fimftr’crtcrAnzaM

von 4.000 Ffaschcn.
Afcf:ucf
Flascl‘:c 0.751_
27,50
411. [in besonderer Wcin der Wr'nzcrci chorft.r's,

welcher das Zusammcnspicf des besonderen
Mffcroufma der chfan mit der bekannten
Rebsorte ksh.f.}raf‘r Hcrvorbr:’ngt. Wein Ecrgc auf
ciner Huhc von 650 Metern mit m’cc:frrgcm Ertr‘ag
pro Hc.!ctar. Gcrchct Fiir 12 Monate in

[ ichenfissern. 5amrrgc T annine und intensive

Aromcn von chlq:cr und roten Frt'}chtcn.

Aktucl
Flasc"u: Q.75 L

20,90



(_ornetto pRY-MEIDUM
Aus der traditionellen 5ortc Zy,orus Mavro gewonnen

und bei nica'r'{gcn Tcmpcraturen vinifiziert, zeichnet er sich
durch den Fr:'m.ﬁrg¢schmack dcrﬁortc, die Frische und die
leuchtende Farbc aus.

i -

[ rist die F!crfcktc Wahl fiir alle, die einen leichten,
angcnchmcn und erfrischenden Wein Bcvorzugcn,
besonders fiir ein sommerliches Mittagcsscn.

(3enieBen 5:':: ihn kalt zu Meze und leichten (Gerichten
oder zu Flciscfw und Fasta.

24,00€

[Pefsefoni-pry-MEIDUM

Die weiBe, einheimische Sorte Xinisterdi, die in den Ecrgcn
von Faphos auf leichten kaﬂcf-:alt{gcn E){:ia'cn in einer f‘]'c':ihc
von 3000 f:uﬁ angcpﬁanzt wum’c, liefert uns diesen
hcrvorra_gcna'cn Wciﬁwcin.

+34.

Attraktive, helle Farbe mit griinen Reflexen, aromatisiert
mit Noten von exotischen [riichten, ist er einer der besten
zgprfof:fschcn WeiBweine.

Gcnfcﬂcn 5:1: ihn kalt zu Mccrcsfrﬁc}rtcn, weibem F’cisc.lr,
Fr:‘jcfvtcn und Niissen.

2#4,00€

Saint [Fotios

Fin ausgewogener roter, trockener Wein mit intensivem

(eschmack und weichen Gerbstoffen. [ rzeichnet sich

durch seine tiefrote }:arbc und die groBartigen Aromen
der zyqpr:'otfschcn Sorte aus. Maratheftiko

g o B

ch bcrg:gcn, !'Jiofogisch bewirtschafteten Wcinbcrgc n
grobBer Héhe und mit maximaler 50nncncinstr3hfun5
sorgen Fiir ein }rcrvorragcna'cs E_rgcbm'ﬁ,

FE rwird bei 16 - 18 (irad serviert und ist Pcrfckt fiir
Mezes und rotes [leisch.

27,50€



Offene (Griechische | andweine

42%. K okkino Xiro — Rotwein trocken
424. K okkino |rnig|iir.o — Rotwein lieblich
425. | efko Xiro — Weisswein trocken
426. Rosé Xiro —~ Rosewein trocken
4%0. | _efko miglikos - Weisswein lieblich

43 1. Rosémiglikos - Roséwein lieblich

OF{:ene Weine

400. Wcissburgundcr (Wasenweiler Winzer, E)adcn)
401. Finot Grigio (G. Campagno|a, Veneto |talien)
420. Malamatina, gcha rzter WeiBwein

42 1. Malamatina, geharzter WeiBwein

/. Mavroc{aphnc

428. Samos \Weinliksr

187ml - 500ml
6,50 13,50
187ml - 500ml
6,50 13,50
187ml - 500ml
7290 1290
187ml - 500m|
5,50 12,50
587ml - 520ml
5,20 12,50
187ml - 5500ml
5,50 12,50
0,2l 6,00
0,2l 6,00
0,251 7,00
0,51 11,00
0,2l 7,00

02l 7350



